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La compresenza & una strategia didattica condivisa di progettazione, insegnamento e valutazione che mira a
sviluppare in classe un percorso di apprendimento comune ed integrato attraverso una fattiva collaborazione
tra i docenti compresenti. Essa, oltre che consentire un approccio differente alla disciplina oggetto di
studio, permette di soddisfare le esigenze degli studenti adattando la competenza professionale ai bisogni
specifici di apprendimento.

In particolare, I'utilizzo della lingua inglese come veicolo per apprendere i contenuti di una materia
laboratoriale si pone come obiettivo quello di costruire competenze linguistiche ed abilita comunicative
unitamente allo sviluppo ed all’acquisizione di conoscenze disciplinari.

L’attivita di compresenza permettera di migliorare le competenze comunicative degli studenti nella lingua
veicolare e nella lingua comunitaria, facendo al contempo acquisire i contenuti disciplinari specifici.
L’apprendimento di tipo esperienziale mostrera agli alunni che la lingua inglese non ¢ un’astratta entita
regolata da grammatica e sintassi ma un valido strumento di comunicazione e acquisizione del sapere volto
a facilitare I’inserimento nel mondo del lavoro.

PIANO DI LAVORO

Attivita Obiettivi Metodologie n° ore
STAFF BAR/STAFF -Conoscere i vari tipi di Lezione frontale,Lim
RESTAURANT: THE ospitalita. ricerca individuale o di 11
MAIN DUTIES -Conoscere lo staff di sala e | gruppo/
THE UNIFORM del bar e loro relative divise | attivita simulata
THE da lavoro Materiale fornito dal
BAR/RESTAURANT -Conoscere le principali docente
EQUIPMENT AND attrezzature di sala e del bar
TOOLS Tovagliato, stoviglie,
posateria, cristalleria,
altra attrezzatura.




Materiale fornito dal
docente

PERSONAL Conoscere le regole Lezione frontale, Lim
HYGIENE principali dell’igiene lavoro di gruppo, 11
HACCP SISTEM personale e negli ambienti | cooperative learning,

di lavoro. power point

Conoscere il piano di Materiale fornito dal

autocontrollo HACCP. docente
HOW TO PREPARE Conoscere le materie Lezione frontale, Lim
HOT DRINKS prime: caffe, cacao, te, work-group, 11
COFFEE, TEA, HOT latte. cooperative learning,
CHOCOLATE Conoscere le varie bevande | power point,

sia fredde che calde. simulazioni
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